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LAHKA VECERA SO SPENATOVO SYROVYM

REZNOM A ZELEROVYM SALATOM

INGREDIENCIE

180 gramov Vegetariansky
$pendtovo-syrovy REZEN 180g

200 g cherry paradajok

75 g miesaného 3alatu (hlavkovy
$aldt a jahnaci $alat)

2 stonky zeleru

500 g voskovych zemiakov (alebo

450 g hotovych zemiakov na
pecenie)

2 lyZice extra panenského
olivového oleja a oleja na
vyprdzanie

1citrén alebo citrénovd stava
pripravend na pouzitie

@ 30 MIN

Ur'q 2 PORCIACH . JEDNODUCHY

Vychutnajte si lahku a chutnu veceru s vegeteridnskym Spendtovo-
syrovym rezriom Garden Gourmet a osviezujucim zelerovym
Saldtom. Perfektnd kombindcia pre lahodné a odlah&ujuce jedlo!

PRIPRAVA

1. PecCte zemiaky
Predhrejte raru na 200 ff. Zemiaky umyte a nakrdjajte na mesiaciky. V miske ich
premiesajte s olejom, solou a korenim. Rozlozte ich na plech a pecte asi 20
minut dozlatista.

2. Pripravte si zeleninu
Nakrdjajte stopkovy zeler a paradajky a zmiesajte ich s mieSanym Saldtom.
Pokvapkaijte olivovym olejom a citrénovou Stavou, dochutte solou a korenim.

3. Pripravte Spenatovo-syrovy rezen a podavajte!
Spendtovo-syrovy rezer pripravte do chrumkava podla ndvodu na obale.
Poddvaijte s mieSanym Saldtom a opecenymi zemiakmi.

CHECK OUT MORE RECIPES AT
GARDENGOURMET.COM
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