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INGREDIENCIE

1 balenie Garden Gourmet
Sensational Burger

2 &ierne zemle na hamburgery
1¢ervend cibula

100 gramov cherry paradajok
niekolko listov Saldtu

6 chilli papriciek (na 4 usi a 2
chvosty)

2 platky (vegdnskeého) syra
2 kyslé uhorky

2 lyZice (vegdnskej) majonézy

KULINARSKE TIPY

Tip na servirovanie

Dodajte svojim hamburgerom
hravy halloweensky nddych! Len
pre ozdobu hamburgerov odrezte
konce paprik a odstrante semienka
z vnutra. Ak ste zvyknuti na pekelne
pikantné chute, semienka vo vnutri
nechajte! Potom pomocou
dreveného Spdradla vytvorte 2
Certovskeé usi a chvost pre
hamburger! Pri konzumdcii davajte
pozor nielen na drevené Casti
0zddb, ale ti, ktori maju odvahu
zahryznut sa do papriky, davajte
pozor gj na jej pdlivost, ktord je
priam diabolskd!

DIABOLSKY SENSATIONAL BURGER

@ 20 MIN

"r‘q 2 PORCIACH . PRECHODNY

Mdte chut na nie¢o velké, stavnaté a pikantné, ¢im by ste potesili
nielen svoje chutové pohdriky, ale aj skupinu priatelov na
vikendovom stretnuti? Pripravte si diabolsky hamburger, ktory
nielen skvele vyzerd na pohlad, ale aj vyborne chuti. Kombindcia
Ciernej zemle, Cerstvych surovin vo vnutri, ndsho oblubeného
Garden Gourmet Sensational Burger a chilli papriciek je
jednoducho nieco, ¢o sa na vasom tanieri neobjavi len raz. V
skutocnosti je riziko, Ze si tento vegdnsky recept na burger
zamilujete, mimoriadne vysoké. Ale dost reci, podme sa do toho
pustit a presvedcte sa samil

PRIPRAVA
1. OSMAZTE BURGER NA PANVICI

Garden Gourmet sensational burgery smazte na panvici podla pokynov na
obale, kym nie su krdsne zlatisté. Na horuci hamburger polozte plétok syra,
ktory sa tak krasne roztopi.

2.NAKRAJAJTE CIBULU A PARADAJKY

Medzitym nadrobno nakrdjame cervenu cibulu a rozpolime cherry paradajky.

3. PRIPRAVTE SI ZEMLE SO SALATOM

Zemle na burgre rozrezte na polovicu. Na obe polovice zemli natrite majonézu
a na spodnu zemlu hamburgeru poloZte niekolko listov Saldtu.

4. POKLADAJTE PARADAJKY A CIBULU

Na Saldt poukladdme cherry paradajky a ¢ervenu cibulu.
5. ZOSTAVTE BUGER A VYCHUTNAJTE SI DIABOLSKU
CHUT

Na pripraveny zdklad hamburgeru polozte Sensational Burger so syrom,
niekolko plétkov uhorky a trochu Saldatu. VSetko zakryte druhou polovicou
Zzemle. A mdte hotovo! Nezabudnite vyskusat nds hravy tip na servirovanie a
prajeme vém dobru chut!

CHECK OUT MORE RECIPES AT
GARDENGOURMET.COM
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