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1balenie Garden Gourmet Veggie

Rezanceky

3 Eervené papriky pRipRAVA

400 ml kokosoveho mlieka - -
1. OPRAZTE PAPRIKU A VEGGIE REZANCEKY

Papriku nakrdjame na pruzky a oprazime ich, spolu s veggie rezanc¢ekmi, na
miernom ohni po dobu 5-tich minut.

2. VARTE SPOLOCNE KOKOSOVE MLIEKO A KARI PASTU

Pridadme kokosové mlieko, pastu z cerveného kari a varime vsetko spolu asi 10
minut.

3. OZDOBTE A PODAVAJTE!

Hotovu polievku nalejeme do misiek a ozdobime koriandrom.

3 lyzicky Cervenej kari pasty

niekolko vetviciek koriandru

CHECK OUT MORE RECIPES AT
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